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DOLCETTO D’ACQUI DOC

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COLORE
Rosso rubino con intensi riflessi violacei.

BOGINE conTrROLUM

BOUQUET 2170 D ACQUT
Caratteristico, fruttato ed intenso. 400709446 Lt

SAPORE
Asciutto, di medio corpo, equilibrato.

ABBINAMENTO GASTRONOMICI
Vino da tutto pasto, predilige arrosti, grigliate

miste, pollame. et

GRADAZIONE ALCOLICA C

12° Vol. DOLCETTO
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TEMPERATURA DI SERVIZIO )
FRANCESCO CAPETTA

18° - 20° C.
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CAPETTA LVI.P. S.p.A. « Corso Piave, 140 « 12058 S. Stefano Belbo CN e tel 0141-841611 fax 0141-843277 capetta@capetta.it



