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GALANERA DOC
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Galanera ¢ la Barbera d'Asti D.O.C. ottenuta da
uve provenienti esclusivamente dalle colline

piemontesi.

COLORE
Rosso rubino intenso da giovane, tendente al

rosso granato con l'invecchiamento.

BOUQUET
Vinoso, etereo e gradevolmente intenso con

fragranza di mora, di prugna e di spezie.

SAPORE
Asciutto e corposo alla bevuta.
Galanera
ABBINAMENTO GASTRONOMICI BARBERA
Perfetto con pasta al ragu, arrosti, selvaggina D' A SEEll
D O

formaggi stagionati e piccanti

GRADAZIONE ALCOLICA

12,5° Vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°-20° C.
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