CAPETTA
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CORTESE DELL'ALTO MONFERRATO DOC

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COLORE
Giallo paglierino scarico.

AHOBIGINE CONTROLLATL |

BOUQUET A CorTaoun
) . OFERRATO
Fruttato, Intenso, armonico.

L} 0141699_9 l.l;lll
SAPORE

Gradevolmente asciutto, con leggero
retrogusto ammandorlato.

ABBINAMENTO GASTRONOMICI
Ottimo come aperitivo, con crostacei, piatti a
base di pesce o carni bianche.
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GRADAZIONE ALCOLICA CORTESE DEL1ALTO
11,50° Vol. MONFERRATO
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TEMPERATURA DI SERVIZIO . FRANCESCO CAPETTA 4
8° -10° C.
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CAPETTA I.VI.P.S.p.A. » Corso Piave, 140 « 12058 S. Stefano Belbo CN « tel 0141-841611 fax 0141-843277 capetta@capetta.it
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